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APÉRO

Gespritzter Weisswein 		  8.–
süss / sauer 

Yoojiʼs Apéro 		  9.–
Pflaumenwein Choya, Prosecco 

Gespritzter Yuzu Sake 		  12.– 
Yuzu-Likör, Prosecco 

Mondino Spritz 		  12.–
Mondino Amaro, Prosecco, Soda

AçaÍ Spritz 		  12.–
Açaí-Likör, Prosecco, Soda 

Goji Spritz 		  12.–
Goji-Likör, Prosecco, Soda 

Yuzu Royale 		  18.–
Yuzu-Likör, Champagner 

COCKTAILS

Ginger AçaÍ 		  16.–
Ingwer-Vodka, Açaí-Likör, Limettensaft, Eiweiss

Goji Silver Fizz 		  16.–
Gin, Goji-Likör, Limettensaft, Zuckersirup, Eiweiss, Soda 

Shiso Pisco Sour 		  16.–
Pisco, Shisosirup, Yuzusaft, Limette, Eiweiss

White Mountain 		  18.–
Rum, Kokossirup, Yuzu-Likör, Limettensaft,  
Ananassaft, Amaretto-Cream 

Tokyo-Lima Sour 		  16.–
Sake, Pisco, Limettensaft, Zuckersirup, Eiweiss

Yuzu Mai Tai 		  18.–
Rum, Mandelsirup, Triple Sec, Limettensaft,  
Ginger-Honey-Smoothie, Yuzu-Likör

OHNE ALKOHOL   

Green Wonder		  12.–
Ingwer, Limettensaft, Minze, Bitter Lemon,  
Ananassaft, Ginger Beer 

Nashi 		  12.–
Passionsfruchtsaft, Ananassaft, Kirschsaft,  
Zitronensaft, Grenadinsirup
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SAKE COCKTAILS

Autumn Moon 		  14.–
Sake, Rum, Zitronensaft, Passionsfrucht, Orangensaft 

Sakito 		  14.–
Sake, Limetten, Pfefferminze, Rohrzucker 

Voyager Martini 		  18.–
Gin, Sake, Pisco, Dry Vermouth, Umeboshi

Umeshu San 		  14.–
Sake, Pflaumenwein, Limettensaft, Zuckersirup 

SHOCHU COCKTAILS   

Saltume 		  16.–
Shochu, Umeboschi, Yuzu-Likör, Zuckersirup

Tokyo Mule 		  14.–
Sake, Shochu, Limette, Minze, Gurke,  
Ginger Beer, Angostura Bitter

HOT DRINKS   

Nikkei Winter Warmer 		  14.–
Pisco, Zitronensaft, Agavensirup, Grüntee 

Hot Spring 		  12.–
Sake, Honig, Zucker, Zimt, Amaretto-Cream

APERITIF & BITTER  		  4 cl

Aperol, 11 % Vol.	 	 9.–

Amaro Mondino, 18 % Vol.	 	 9.– 

Amanero Bitter, 31% Vol.	 	 12.–  

Belsazar White, 18 % Vol.	 	 9.– 

Belsazar Rosé, 17.5 % Vol.	 	 9.–  

Belsazar Red, 18 % Vol.	 	 9.– 

Belsazar Dry, 19 % Vol.	 	 9.–

Campari, 21 % Vol.	 	 9.–

Vermouth de Gents, 18.5 % Vol.	 	 12.– 

LIQUEUR  		  4 cl

Fukuju Yuzu Likör, 14 % Vol.	 	 9.– 

Ingwerer, 24 % Vol.	 	 9.– 

Amaretto, 28 % Vol.	 	 11.– 

Fair. Café, 22 % Vol.	 	 12.– 

Fair. Goji, 22 % Vol.	 	 12.– 

Fair. Kumquat, 22 % Vol.	 	 12.– 

Fair. Açaí, 22 % Vol.	 	 12.– 

Zusätze			 
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NIHONSHU	

Manyo Yamatsuru	 7.2 dl	 195.–
Unverdünnter (Genshu) und kräftiger Junmai Daiginjo 
rund, komplex, lang anhaltend  
BRAUEREI: YAMATSURU IN IKOMA, NARA, JAPAN	 
KLASSE/TYP: JUNMAI DAIGINJO GENSHU KOSHU 
REISSORTE: MIYAMANISHKI, YAMADANISHIKI, GOHYAKUMANGOKU	  
POLIERGRAD: 40%		   
ALKOHOL: 17.2% VOL.

Enter.Sake Aramasa	 1 dl	 14.50	
Junmai Daiginjo Sake von	 7.2 dl	 96.– 
aussergewöhnlichem Charakter 
butterig, ausgewogen, lang anhaltend  
BRAUEREI: ARAMASA SHUZO IN AKITA-CITY, AKITA, JAPAN	  
KLASSE/TYP: JUNMAI DAIGINJO GENSHU KIMOTO 
REISSORTE: MIYAMANISHIKI	  
POLIERGRAD: 50%		   
ALKOHOL: 14.9% VOL.

Ninki Gold	 1 dl	 11.–	
Harmonischer und fruchtbetonter Junmai Daiginjo	 7.2 dl	 71.–  
mit leichten Bananen- und Reisnoten 
fruchtig, kräftig, vollmundig  
BRAUEREI: NINKI IN NIHONMATSU YAMADA, JAPAN	 	  
KLASSE/TYP: JUNMAI DAIGINJO 
REISSORTE: HANAFUBUKI, GOHYAKUMANGOKU	  
POLIERGRAD: 50%	  
ALKOHOL: 15% VOL.

Inatahime Junmai Daiginjo 	 7.5 dl	 100.–
Erfrischender, mittelkräftiger Junmai Daiginjo mit 
fruchtig-süssen Noten von Zitrone, Melone und Ananas  
vielfältig, komplex, charmant  
BRAUEREI: INATA HONTEN IN YONAGO, TOTTORI, JAPAN		   
KLASSE/TYP: JUNMAI DAIGINJO 
REISSORTE: YAMADANISHIKI	  
POLIERGRAD: 38%		   
ALKOHOL: 15.5% VOL.

Masumi Sanka	 7.2 dl	 100.–
Ein Spitzensake aus den japanischen Alpen 
elegant, charaktervoll und frisch  
BRAUEREI: MIYASAKA IN SUWA, NAGANO, JAPAN		   
KLASSE/TYP: JUNMAI DAIGINJO 
REISSORTE: YAMADANISHIKI	  
POLIERGRAD: 45%		   
ALKOHOL: 16% VOL.

NIHONSHU	

Gekkeikan	 1 dl	 14.50
Kräftiger und komplexer Sake mit	 7.2 dl	 95.– 
lang anhaltendem Abgang 
überraschend, fruchtig, frisch 
BRAUEREI: GEKKEIKAN IN FUSHIMI, KYOTO, JAPAN 
KLASSE/TYP: DAIGINJO	 	  
REISSORTE: GOHYAKUMANGOKU	  
POLIERGRAD: 50%		   
ALKOHOL: 15.5% VOL.

Masuichi Hakkin	 7.5 dl	 230.–
Herbaler Sake mit einer dezenten Holznote  
und einer leichten Säure 
würzig, klassisch, trocken  
BRAUEREI: MASUICHI-ICHIMURA IN OBUSE, NAGANO, JAPAN		   
KLASSE/TYP: JUNMAI YAMAHAI 
REISSORTE: KINMONNISHIKI	  
POLIERGRAD: 59%		   
ALKOHOL: 16.5% VOL.

Masuichi Square One	 1 dl	 13.50	
Junmai Sake, traditionell im grossen	 7.2 dl	 90.– 
Holzfass gebraut 
holzig, charaktervoll, trocken  
BRAUEREI: MASUICHI-ICHIMURA IN OBUSE, NAGANO, JAPAN	 	  
KLASSE/TYP: JUNMAI  
REISSORTE: MIYAMANISHIKI	  
POLIERGRAD: 59%		   
ALKOHOL: 16.5% VOL.

Enter.Sake Silver	 1 dl	 12.50	
Aromatischer, geschmeidiger Ginjo Sake	 7.2 dl	 83.– 
mit floralen Kirschblütennoten 
lieblich, fruchtig, geschmeidig  
BRAUEREI: SEKIYA IN KITASHITARA-GUN, AICHI, JAPAN	 	  
KLASSE/TYP: JUNMAI GINJO 
REISSORTE: MINEHARUKA	  
POLIERGRAD: 55%		   
ALKOHOL: 15% VOL.

Ninki Kuro	 1 dl	 9.50	
Vollmundiger Junmai Ginjo	 7.2 dl	 61.– 
mit fruchtigen und blumigen Aromen
nussig, ausgewogen, frisch 
BRAUEREI: NINKI, NIHONMATSU YAMADA, JAPAN	 	  
KLASSE/TYP: JUNMAI GINJO 
REISSORTE: LOKALER REIS	  
POLIERGRAD: 60%		   
ALKOHOL: 15.5% VOL. 
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NIHONSHU	

Fukuju Kobe Classic	 1 dl	 10.50	
Leicht würziger Sake mit Aromen	 7.2 dl	 69.– 
von Apfel, Birne und Mandel
kräftig, würzig, klar 
BRAUEREI: FUKUJU IN KOBE, HYOGO, JAPAN	  
KLASSE/TYP: JUNMAI GINJO 
REISSORTE: HYOGO YUMENISHIKI	  
POLIERGRAD: 60%		   
ALKOHOL: 15% VOL.

Fukugao Bourbon Barrel	 1 dl	 14.50	
Kräftiger Tafel-Sake aus dem Bourbonfass	 7.2 dl	 95.– 
mit Kokosnuss- und Vanillenoten 
geschmeidig, holzig, würzig 
BRAUEREI: FUKUGAO IN SANJO, NIIGATA, JAPAN	  
KLASSE/TYP: FUTSUSHU 
REISSORTE: GOHYAKUMANGOKU	  
POLIERGRAD: 60%		   
ALKOHOL: 19% VOL.

Ninki Dentoshu Aka (warm)	 1 dl	 9.50 
Nussig-süsse Aromen von Kōji und Melone 	 18 dl	 110.– 
fein, klar, fruchtig  
BRAUEREI: NINKI IN NIHONMATSU YAMADA, JAPAN	  
KLASSE/TYP: JUNMAI  
REISSORTE: LOKALER REIS	  
POLIERGRAD: 60%		   
ALKOHOL: 15% VOL.

NIGORI	

Nihonkai Shirobuta	 1 dl	 11.50
Junmai Nigori Sake mit dezenten Nussnoten 	 3 dl	 32.– 
blumig, mild, gehaltvoll 
BRAUEREI: NIHONKAI IN MISUMICHO MINATOURA, SHIMANE, JAPAN 
KLASSE/TYP: JUNMAI NIGORI 
REISSORTE: HYAKUMANGOKU, HANAECHIZEN	  
POLIERGRAD: 65%	  
ALKOHOL: 14% VOL.

Kyo Yuzu Nigori	 1 dl	 12.–
Frisches, leicht bitteres Aroma von Yuzu 	 7.2 dl	 79.– 
mit angenehmer Säure und leichter Süsse 
mild, fruchtig, spannend 
BRAUEREI: SHOTOKU IN FUSHIMI, KYOTO, JAPAN	  
KLASSE/TYP: JUNMAI NIGORI 
REISSORTE: KYO NO KAGAYAKI	  
POLIERGRAD:  –	  
ALKOHOL: 7% VOL.

SPARKLING SAKE	

Utakata Sparkling	 1 dl	 11.–
Leicht prickelnder, frischer Sommersake 	 2.85 dl	 23.– 
frisch, leicht bitter, fruchtig 
BRAUEREI: GEKKEIKAN IN FUSHIMI, KYOTO, JAPAN	  
KLASSE/TYP: SPARKLING SAKE 
REISSORTE: LOKALER REIS	  
POLIERGRAD:  –	  
ALKOHOL: 5% VOL.

Shichiken Sparkling	 3.6 dl	 50.–
Sake aus Flaschengärung mit dezenten  
Aromen von Zitrusfrüchten und Pfirsich 
elegant, trocken, feingliedrig 
BRAUEREI: SHICHIKEN IN TAKATO, YAMANASHI, JAPAN	  
KLASSE/TYP: JUNMAI SPARKLING 
REISSORTE: HITOGOKOCHI	  
POLIERGRAD: 70%	  
ALKOHOL: 11% VOL.

Sake Degu-Set			   3 × 4 cl

Eine Auswahl unserer erlesenen Sake im Probierset		  	 12.–
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SHOCHU		  4 cl

Toki no Choetsu Superiore		  15.–
BRENNEREI: BENIOTOME IN KURUME, FUKUOKA, JAPAN 
BASIS: MUGI (GERSTE) 
ALKOHOL: 25% VOL.

Takeyama Gensui		  15.–
BRENNEREI: KOMASA IN HIOKI, KAGOSHIMA, JAPAN 
BASIS: IMO (SÜSSKARTOFFEL) 
ALKOHOL: 25% VOL.

Beniotome Gold		  15.–
BRENNEREI: BENIOTOME IN KURUME, FUKUOKA, JAPAN 
BASIS: GOMA (SESAM) 
ALKOHOL: 38% VOL.

Kikaijima Pot		  15.–
BRENNEREI: ASAHI IN KIKAIJIMA, KAGOSHIMA, JAPAN 
BASIS: KOKUTO (ZUCKERROHR) UND KOJI-REIS 
ALKOHOL: 37% VOL.

UMESHU		  4 cl

Nakata White		  8.–
JAPAN, 12% VOL.

Ohako		  13.–
JAPAN, 18% VOL.

VODK A		  4 cl

Fair. Quinoa Vodka 		  11.–
Quinoa   
FRANKREICH, 40% VOL.

Virtuous Blond 		  11.–
Roggen  
SCHWEDEN, 38% VOL.

Virtuous Ginger 		  12.–
Roggen, Ingwer 	  
SCHWEDEN, 38% VOL.

Virtuous Vanilla 		  12.–
Roggen, Bourbon-Vanille  
SCHWEDEN, 38% VOL.

Virtuous Raspberry 		  12.–
Roggen, Himbeere  
SCHWEDEN, 38% VOL.

Wokka Saki Fusion Vodka 		  17.–
80% Getreidewodka und 20% Sake  
ENGLAND, 40% VOL.

Zusätze			 

Softdrinks & Juices		  	 3.50  
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GIN		  4 cl

FAIR. Gin 		  12.–
Leichter, frischer Gin mit einer ausgeprägten Wacholdernote 
und gut ausbalancierten Gewürzen  
FRANKREICH, 42% VOL.

Gin EVA 		  14.–
Mild, cremig und dennoch erfrischend. Aromen von Südfrüchten,  
Nadelholz, Lavendel und wildem Fenchel  
MALLORCA, SPANIEN, 45% VOL. 

Gin Sul 		  19.–
Wacholderbeeren, Koriander, frische Zitronen aus Portugal,  
Rosmarin, Piment, Lavendel, Zimt und Zitrus 
DEUTSCHLAND, 43% VOL.

Koskue Barrel Aged Gin 		  19.–
Kräftiger Gin auf Roggenbasis im amerikanischen  
Eichenfass gelagert. Mit Noten von Birke und Mädesüss  
über Cranberries bis zu Orangenschalen  
FINNLAND, 42,6% VOL.

Napue 		  18.–
Aromatische, nordische Noten von Cranberries  
und Mädesüss, über Sanddorn bis zu Birkenblättern  
FINNLAND, 46,3% VOL.

Niemand Dry Gin 		  18.–
Sandelholz, Lavendel und Rosmarin, Noten von Apfel,  
Ingwer, Zimt, Koriander, Vanille, Pinienkernen und Wacholder   
DEUTSCHLAND, 46% VOL.

GIN		  4 cl

Hayman’s Sloe Gin 		  12.–
Gin mit wilden, englischen Schlehenbeeren,  
für mehrere Monate eingelegt  
ENGLAND, 26% VOL.

Michler’s Gin Orange 		  12.–
Handcrafted siebenfach destillierter Gin mit Noten von  
Wacholder, schwarzen Johannisbeeren, Kardamom,  
Koriander, Engelwurz und Orangenschalen  
ENGLAND, 44% VOL.

Hendrick’s Gin 		  14.–
Sanfter Gin mit Rosenblättern und Gurkenextrakt aromatisiert  
ENGLAND, 44% VOL.

Hanami Gin 		  12.–
Gin mit Kirschblüten und ausgewählten Kräutern,  
leicht und fruchtig   
NIEDERLANDEN, 41.4% VOL.

Zusätze			 
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RUM		  4 cl

FAIR. Rum 5 Year Old 		  12.–
Süsslicher Melasse-Rum im Bourbonfass gelagert,  
fruchtig, mit leichter Vanillenote  
BELIZE, 40% VOL.

FAIR. Rum 8 Year Old 		  14.–
Fruchtiger, scharfer Melasse-Rum, lang anhaltend im Abgang  
BELIZE, 53% VOL.

FAIR. Rum Extra Old 		  15.–
Melasse-Rum mit leichter Schärfe, lang anhaltend,  
gute Fassnoten  
BELIZE, 40% VOL. 

Chalong Bay Rum 		  12.–
Leichte Süsse, vegetabil, Noten von Heu und Stroh 
THAILAND, 40% VOL.

Havana Club Añejo 3 Años 		  12.–
Junger Rum mit einem Hauch von Vanille, karamellisierten  
Birnen, Bananen und geräucherter Eiche  
KUBA, 40% VOL. 

Rum Michler’s overproof 63 		  14.–
Fruchtiger, besonders esterreicher Blended Rum,  
Aromen von karamellisierten Bananen, Mangos, Guaven,  
gerösteten Nüssen und Zitrusfrüchten   
JAMAIKA, TRINIDAD, 63% VOL. 

Rum Michler’s Dark 		  12.–
Süsslich-würziger, dunkler Rum, Aromen von Kaffee und  
reifen, tropischen Früchten, Holz und Pfeffer  
JAMAIKA, 40% VOL.  

Ryoma Rum Japan 7 Year Old 		  18.–
Floraler Rum mit leichter Süsse von Banane   
JAPAN, 40% VOL.

PISCO  		  4 cl  

La Peruana Pisco «Quebranta» 		  12.–
Unverfälschter Traubengeschmack mit Noten  
von Pekannuss, getrockneter Aprikose, Banane  
und süss-sanftem Pfirsich  
PERU, 44% VOL. 

La Peruana Pisco «Acholado» 		  16.–
Prononcierte Süsse mit zarten, blumigen Noten und  
einem Anflug von weichem Pfirsich  
PERU, 42% VOL.

La Peruana Pisco Mosto «Verde Torontel» 		  22.–
Ausgewogen mit Noten von Honig,  
Zimt und Verbena, gefolgt von feinherber  
Orange und bittersüsser Limone  
PERU, 40% VOL.

MEZCAL & TEQUILA  		  4 cl 

El Espolon Blanco 		  12.–
100 % blaue Weber Agave, doppelt destilliert  
im Pot-Still-Verfahren   
MEXIKO, 40% VOL.

El Espolon Reposado 		  12.–
100 % blaue Weber Agave, sechsmonatige Lagerung  
in amerikanischen Eichenfässern  
MEXIKO, 40% VOL.

Mezcal Amores Joven Espadin 		  16.–
100 % Agave Espadin, weich, mit Raucharomen  
MEXIKO, 37,5% VOL.

Zusätze			 

Softdrinks & Juices		  	 3.50  
SEITE 23



– 18 – – 19 –

JAPANESE SINGLE MALT WHISKY   		  4 cl

Akashi Single Malt 		  18.–
Dreijährige Lagerung im Bourbon- und zweijährige  
Lagerung im spanischen Sherryfass, keine Kaltfiltrierung,  
Aromen von Nektarinen und Eiche, leicht rauchig  
JAPAN, 46% VOL. 

Suntory Yamazaki Distiller’s Reserve 		  25.–
Melange verschiedener Whiskys gelagert in alten Bordeaux  
Weinfässern aus französischer Eiche sowie alten Sherryfässern  
aus japanischer und amerikanischer Eiche  
JAPAN, 43% VOL.

Suntory Hakushu 12Y		  35.–
Fruchtig, süss und komplex, mit Birnen, einem Hauch von  
Zitrone und Rauchnoten, im Bourbonfass gelagert  
JAPAN, 43% VOL.

JAPANESE BLENDED MALT WHISKY    		  4 cl

Nikka Pure Malt Red		  12.–
Weicher, leichter Blended Whisky mit fruchtigem Geschmack,  
Noten von Vanille und Orange, mit roten Früchten  
JAPAN, 43% VOL.

Nikka Super Rare Old		  16.–
Blended Whisky im Sherryfass gelagert, mit exzellenter Struktur, 
grasigen Noten, Malz und eleganten Torfaromen  
JAPAN, 43% VOL.

Suntory Hibiki Harmony 		  30.–
In verschiedenen Fassarten gelagerter Blend, fruchtig,  
mit Orangenschalen und einer schmackhaften Honigsüsse  
JAPAN, 46% VOL.

Togouchi Kiwami Blended Whisky 		  18.–
Fruchtig-süsslicher Whisky mit zarten Rauch- und  
Gewürznoten, fünf Jahre im Sherryfass gelagerter Blend   
JAPAN, 40% VOL.

Akashi White Oak	 15.–
Kraftvolles Aroma, fruchtig-süss mit Noten  
von Apfel und Honig, leicht torfig  
JAPAN, 40% VOL.

TENNESSEE  WHISKEY  		  4 cl

Bulleit Bourbon 		  11.–
Leicht würzig mit süssen Aromen von Eichen, Ahorn,  
Toffee und Muskat   
USA, 45% VOL.

RYE WHISKEY 		  4 cl

Bulleit Rye 		  12.–
Sanfter Roggenwhiskey mit Noten von Vanille,  
Honig und Gewürzen  
USA, 45% VOL. 

Juuri Rye Whiskey		  16.–
Rohwhiskey mit malziger Süsse und der Würze  
von Roggen, Noten von Lakritz und Anis  
FINNLAND 46,3% VOL.

Zusätze			 
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SPARKLING WINE	 1 dl	 7.5 dl	

Prosecco Spumante Extra Dry – Glera	 8.50	 51.–
feingliedrig, aromatisch, frisch 
ENRICO BEDIN, VENETIEN, ITALIEN

Prosecco Frizzante Rosé – Merlot	 8.50	 51.–
elegant, fruchtig, lieblich 
ENRICO BEDIN, VENETIEN, ITALIEN

Deutz Brut Classic – 	 15.50� 105.– 
Chardonnay, Pinot Noir, Pinot Meunier
delikat, frisch, cremig 
DEUTZ, CHAMPAGNE, FRANKREICH

Deutz Blanc de Blanc 2009 – Chardonnay	 � 155.–
geschmeidig, voll, lang 
DEUTZ, CHAMPAGNE, FRANKREICH

Deutz Rosé – Pinot Noir, Chardonnay	 � 125.–
kraftvoll, elegant, frisch 
DEUTZ, CHAMPAGNE, FRANKREICH

Moët & Chandon Ice Impérial – 	 � 120.– 
Chardonnay, Pinot Meunier, Pinot Noir
intensiv, süsslich, erfrischend 
MOËT & CHANDON, CHAMPAGNE, FRANKREICH

Dom Pérignon Brut 2006 – Pinot Noir, Chardonnay	 � 280.– 
facettenreich, konzentriert, fruchtbetont 
MOËT & CHANDON, CHAMPAGNE, FRANKREICH

WHITE WINE	 1 dl	 7.5 dl	

Marius Blanco 2015 – Verdejo	 7.–� 48.–
fruchtig, rassig, frisch 
FINCA LOS TIMONARES, ALMANSA, SPANIEN

Borgo dei Vassalli 2015 – Sauvignon Blanc	 7.50� 49.–
elegant, samtig, vollmundig 
ENZO LORENZON, FRIAUL, ITALIEN

Doss 2015 – Chardonnay	 8.–� 52.–
saftig, harmonisch, elegant 
WEINGUT CASTELFEDER, SÜDTIROL, ITALIEN

Signature 2014 – Riesling	 8.50� 56.–
aromatisch, spritzig, faszinierend 
WEINGUT DANIEL, RHEINGAU, DEUTSCHLAND

Riesling Royale 2015 – Müller Thurgau	 9.–� 61.–
floral, frisch, ausgewogen 
WEINBAU PÜNTER, ZÜRICH, SCHWEIZ

Kerner «Lahn» 2015 – Kerner	 9.–� 61.–
frisch, aromatisch, rassig 
CASTELFEDER, SÜDTIROL, ITALIEN

ROSÉ WINE 	 1 dl	 7.5 dl	

Palm 2015 – Grenache, Cinsault, Syrah	 7.–� 48.–
vielschichtig, würzig, charmant 
CHÂTEAU DE L’ESCARELLE, PROVENÇE, FRANKREICH

RED WINE	 1 dl	 7.5 dl	

Rioja Joven 2015 – Tempranillo	 8.–� 52.–
fruchtig, harmonisch, extraktreich 
MONJE AMESTOY LUBERRI, RIOJA, SPANIEN

Horny Owl 2014 – Shiraz	 8.–� 52.–
floral, fleischig, würzig 
LOTHIAN VINEYARDS, ELGIN, SÜDAFRIKA

Ripasso 2014 – Corvina, Rondinella, Sangiovese	 8.50� 56.– 
gehaltvoll, intensiv, voluminös 
VILLA DEL CASTELLO, VALPOLICELLA, ITALIEN

Acón Crianza 2012 – Tempranillo	 � 69.–
kraftvoll, rund, lang anhaltend 
ABADIA DE ACÓN, RIBERA DEL DUERO, SPANIEN

Evel Reserva 2013 – 	 � 71.– 
Touriga Nacional, Tinto Cão, Touriga Franca 
würzig, vollmundig, kräftig  
REAL COMPANHIA VELHA, DOURO, PORTUGAL

Petit Verdot 2013 – Petit Verdot	 9.50� 65.–
charakteristisch, konzentriert, dicht 
ENRIQUE MENDOZA, ALICANTE, SPANIEN
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COGNAC 		  2 cl

Hennessy Fine 		  9.–
Vermählung aus 60 verschiedenen, regionalen  
Eaux de Vie, gereift in französischen Eichenholzfässern  
FRANKREICH, 40% VOL.

PORT WINE 		  4 cl  

Vogelsanger’s Tawny Port 10 Year Old 		  12.–
Zehnjähriger Fassausbau, in der Nase Orangenschale,  
Karamell und Nuss  
PORTUGAL, 20% VOL.

SOFTDRINKS (als Zusatz)  

Gents Tonic 		  + 3.50

Gents Bitter Lemon 		  + 3.50

Gents Ginger Ale 		  + 3.50

Ubuntu Cola 		  + 3.50

Soda 		  + 3.50

Citro 		  + 3.50

JUICES (als Zusatz)  

Orangensaft 		  + 3.50

Ananassaft 		  + 3.50

Passionsfrucht  		  + 3.50

Kirschsaft  		  + 3.50
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